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FOOD SAFETY

Elintarvikevalmistuksen tuoteturvallisuuden
digitalisointi
Umbrella Food Safety -ohjelmisto tarjoaa elintarvikealan yrityksille tehokkaan ja

nykyaikaisen tavan hallita tuoteturvallisuutta digitaalisesti. Ohjelmisto tukee ISO 22000,
FSSC 22000, BRC, IFS -jarjestelmien seka tuoteturvallisuusjarjestelmien vaatimuksia.

Kaikki omavalvonnan valvontakohteet ja niiden kasittely on helposti ja ammattimaisesti
toteutettavissa Umbrella-alylomakkeilla.

OHJELMISTON HYODYT

- Kayttovalmis ratkaisu asiantuntijan toteuttamana

- Versiohallittu dokumentaatio ja ohjeistus

- Visuaaliset HACCP-kuvaukset ja selkea rakenne

- Sahkoiset kokousmuistiot ja tehtavien seuranta

- Jatkuvan parantamisen mahdollistaminen useiden tietovirtojen avulla
- Sertifiointiprosessin helpottaminen - kaikki tieto yhdessa paikassa

- Standardien mukaisuus uusimpien vaatimusten mukaan

Kenelle palvelu sopii?

- Elintarvikealan yrityksille, joille tuoteturvallisuuden digitalisointi on tarkeaa
- Organisaatioille, jotka tahtaavat elintarviketurvallisuussertifiointiin
- Yrityksille, jotka haluavat kehittaa prosessejaan ja laatukulttuuriaan

Palvelu sisaltaa:

- Laatukasikirjan ja ohjeiden siirron jarjestelmaan

- HACCP-vuokaavioiden ja vaarojen arvioinnin digitalisoinnin
- Kayttoonoton ja asiakaskohtaisen koulutuksen

- Kayttaja- ja roolihallinnan maarittelyn

- Sisallénhallinnan ja julkaisun opastuksen

Palvelun kayttoonotto:

- Kesto 8-12 viikkoa
- Sisaltaa maarittelyn, siirron, testauksen, koulutuksen ja kayttéonoton

umbrella

INTERACTIVE




umbrella

FOOD SAFETY

Toiminto Kuvaus

Kasikirja Kasikirjan menettelyt keskittyvat standardivaatimusten
(FSSC, IFS tai BRC) kuvaamiseen.

Tybohjeet Toiminta- ja tydohjeet ovat kirjallisia ohjeita, jotka maarittelevat
miten tietty tehtava tai toiminto suoritetaan.

Vuokaaviot Vuokaaviot kuvaavat kokonaisia toimintaprosesseja ja niissa keskitytaan
prosessin eri vaiheisiin ja niiden valisiin suhteisiin esim. HACCP-vaarojen
arvioinnissa.

Tuoteturvallisuuden tavoitteet Todenteet ovat liiketoiminnan paamaarien, asiakkaiden vaatimusten ja

ja toimenpiteet standardivelvoitteiden toteutumisen varmistamista liiketoiminnassa.
Todennus tehdaan Umbrella-alylomakkeille

Vuosisuunnitelma Suunnitellaan kaikki tuoteturvallisuuden ja omavalvonnan valvontakohteet.

Maaritetaan toiminto, vastuuhenkilo ja toistuvuus.

Tehtavaseuranta Alylomakkeella voidaan liittda tehtavaelementti lomakkeisiin. Annetaan
tehtava, aikataulu ja vastuuhenkilo. Tehtava toteutetaan kirjaamalla
korjaava toimenpide. Kaikki eri aiheyhteyksissa olevien tehtavien tilat
ovat seurattavissa.

Johdon katselmusmuistio Muistion asialista ohjaa johtoa arvioimaan johtamisjarjestelman
vaikuttavuutta.

HACCP-ryhman muistio HACCP-suunnitelman arviointi ja mahdollinen paivitys. Tarkastetaan kriit-
tisia hallintapisteita (CCP) ja niihin liittyvia valvontatoimenpiteita. Kasitel-
[aan mahdolliset poikkeamat ja korjaavat toimenpiteet. Paivitetaan riskit
raaka-aineiden ja prosessien osalta. Tarkennetaan mittausmenetelmia ja
raja-arvoja. Kasitellaan tarkastusjakson aikana havaitut poikkeamat ja nii-
den kasittely. Sovitaan muutoksista ja vastuuhenkildista.

HACCP-vaarojen arviointi Koostesivu, jossa HACCP 7 periaatetta, prosessien vuokaaviot, tukitoimet
seka HACCP-vaarojen arviointi. Tuo vaivattomuutta muutoskasittelyyn ja
vaarojen arvioinnin esittelyyn sisaisissa ja ulkoisissa arvioinneissa.

Raaka-aineiden ja pakkaus- Koostesivu, jossa tunnistetaan ja hallitaan kaikki mahdolliset vaarat,
materiaalien riskiarviointi jotka voivat vaikuttaa tuoteturvallisuuteen raaka-aineiden ja
pakkausmateriaalien kautta.

Kone- ja laiterekisteri Listataan koneet ja mittalaitteet. Maaritetaan rekisterin laiteille kalibrointi,
validointi ja ennakkohuoltosuunnitelma. Vapautetaan koneet kayttdon
huoltotapahtumien jalkeen.
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Todennus tehdaan Umbrella-alylomakkeille

Pintapuhtausnaytteet Pintapuhtausnaytteisiin kirjataan, kuinka puhtaita tuotantotilojen pinnat
ovat mikrobiologisesti tai kemiallisesti (esim. proteiinijaamat). Naytteet
otetaan yleensa puhdistuksen jalkeen (todentamaan puhdistuksen teho),
tuotannon aikana (esim. siirtymavaiheissa), kriittisilta pinnoilta (esim.
leikkuupdydat, kuljetinhihnat, pakkauskoneet).

Lampotilakirjaukset Kirjaukset raaka-aineiden vastaanotosta, kylmasailytettavista tuotteista,
pakasteista, kylmavarastosta, pakastevarastosta, valmistusprosesseista
(kuumennus, jaahdytys) seka lahetettavista tuotteista.

Tuhoeldinseuranta Seurantaohjelma, tarkastustiheys, kaytettavat valineet (esim. syottilaatikot,
liimapintaiset ansat), vastuuhenkilot, tarkkailtavat tuhoeldaimet ja seuranta-
menetelmat. Jokaisesta tarkastuksesta tehdaan kirjallinen merkinta.

Lasi- ja veitsirekisteri Lasi- ja kovien muovien rekisteri: sijainti, tyyppi, tarkastusvali, tarkastaja,
kuka vastaa tarkastuksesta, toimenpiteet. Veitsirekisteri: veitsien maara
ja tyyppi, sailytyspaikka, kayttd ja huolto, tarkastus ja kirjaus.

Kuluttaja-, asiakas- ja Palautteiden digitalisointi parantaa palautteiden hallintaa: nopeampi
Privat Label -palautteiden reagointi, parempi jaljitettavyys, toistuvien ongelmien tunnistaminen,
automatisointi auditointivalmius seka asiakastyytyvaisyyden seurannan kautta

mahdollistaa jatkuvaan parantamiseen.

Sisdiset auditoinnit Sisaisen auditoinnin tarkoituksena on varmistaa, etta jarjestelma toimii
suunnitellusti ja tayttaa standardit, organisaation omat vaatimukset seka
mahdolliset saadokset. Sisaltaa suunnitelman, ohjelman, auditointi-
huomiot ja -poikkeamat seka korjaavien toimenpiteiden seurannan.
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